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Extrait du registre aux délibérations du Conseil communal

Présents Lesia RADELICKI, Présidente ;
Jean SPINETTE, Bourgmestre ;
Catherine MORENVILLE, Yasmina NEKHOUL, Francesco IAMMARINO, Willem STEVENS,
Said AHRUIL, Catherine FRANCOIS, Loes SALOMEZ, Echevin(e)s ;

‘ Myriem AMRANI, Loic FRAITURE, Khalid TALBI, Mohamed EL OUARIACHI, Celi

RODRIGUEZ, Narjisse AOUAD, Konstantinos Aligiannis, Yannis BAKHOUCHE, Laurence
CHIN, Guillaume DENEUMOSTIER, Xenia DUCULESCU, Sanchou KIANSUMBA, Klara
LEDROIT, Chioé LEROY, Janusz LINKOWSKI, Mathias LOOZE, Danaé MICHAUX
MAIMONE, Anna MILOJKOWIC, Julie Morel, Célia SOUMIER, Conseillers(éres) ;
Stéphanie BOSMANS, Secrétaire communal ff..

Excusés Thierry VAN CAMPENHOUT, Hassan ASSILA, Khalid MANSOURI, Elisa SACCO, Mélanie
VERROKEN, Samira BENALLAL, Conseillers(éres).

Séance du 25.06.26

#Objet : Réglement relatif a I'exploitation d'un établissement HORECA sur le territoire de la
Commune de Saint-Gilles. Modification.
g

Séance publique

Service juridique

Le Conseil,

Vu la Directive européenne « Services » 2006/123/CE du Parlement européen et du Conseil du 12 décembre 2006 relative
aux services dans le marché intérieur, notamment ses articles 9 a 15 relatifs a la liberté d'établissement ;

Vu l'ordonnance du 19 mai 2011 visant a transposer partiellement la Directive 2006/123/CE du Parlement eurapéen et du
Conseil du 12 décembre 2006, relative aux services en Région de Bruxelles-Capitale ;

Vu la Nouvelle loi communale (ci-aprés dénommée « NLC »), notamment ses articles 117 et 119, 119bis, 133, 134 ter, 134
guater, et I'article 135 ;

Vu la loi du 24 juin 2013 relative aux sanctions administratives communales (ci-aprés dénommée « loi SAC ») ;

Vu Fordonnance du 14 mai 1998 organisant la tutelle administrative sur les communes de la Région de Bruxelles-capitale,
et ses modifications ultérieures ;

Vu I'Ordonnance du 17 juillet 2020 garantissant le principe de la collecte unique des données dans le fonctionnement des
services et instances qui relévent de ou exécutent certaines missions pour l'autorité, et portant simplification et
harmonisation des formulaires électroniques et papier ;

Vu TArrété du Gouvernement de la Région de Bruxelles-Capitale du 16 juillet 1998 relatif a la transmission au
Gouvernement des actes des autorités communales en vue de l'exercice de la tutelle administrative ;

Vu la Circulaire du 08 septembre 2016 relative a la réforme de la tutelle administrative, et ses modifications ultérieures ;

Vu la loi du 30 juillet 1979 relative a la prévention des incendies et des explosions ainsi qu'a I'assurance obligatoire de la
responsabilité civile dans ces mémes circonstances, telle que modifiée a ce jour ; :

Vu l'arrété royal du 28 février 1991 concernant les établissements soumis au chapitre |l de la loi du 30 juillet 1979 relative
a la prévention des incendies et des explosions ainsi qu'a l'assurance obligatoire de la responsabilité civile dans ces
mémes circonstances ;

Vu le Réglement général sur les installations électriques approuvé par I'arrété royal du 8 septembre 2019 ;
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Vu la circulaire du 3 mars 1992 relative a l'arrété royal du 28 février 1991 concernant les établisseménts soumis au
chapitre I de la loi du 30 juillet 1979 relative a la prévention des incendies et des explosions ainsi qu'a I'assurance
obligatoire de la responsabilité civile dans ces mémes circonstances ;

Vu I'Ordonnance du 14 juin 2012 de la Région de Bruxelles-Capitale relative aux déchets ;
Vu 'arrété du Gouvernement de la Région de Bruxelles-Capitale du 1 décembre 2016 relatif & la gestion des déchets ;

Vu l'arrété du Gouvernement de la Région de Bruxelles-Capitale du 26 janvier 2017 fixant les conditions de diffusion du
son amplifié dans les établissements ouverts au public ;

Vu P'Arrété du Gouvernement de la Région de Bruxelles-Capitale du 12 décembre 2002, relatif aux changements
d’utilisation soumis a permis d’'urbanisme ;

Vu lArrété du Gouvernement de la Région de Bruxelles-Capitale relatif aux changements d'utilisation soumis & permis
d'urbanisme du 16 mai 2024;

Vu la loi du 3 avril 1953 concernant les débits de boissons fermentées, coordonnée le 3 avril 1953 ;

Vu la loi du 28 décembre 1983 sur la patente pour le débit de boissons spiritueuses ;

Vu la loi du 7 janvier 1998 concernant la structure et les taux des droits d'accise sur I'alcool et les boissons alcoolisées ;
Vu la 1égislation fédérale relative aux contréles d’hygiéne effectués par 'AFSCA ;

Vu lordonnance du 8 mai 2014 relative a 'hébergement touristique et son arrété gouvernemental d'exécution ;

Vu l'arrété royal du 16 janvier 2006 fixant les modalités des agréments, des autorisations- et des enregistrements
préalabies délivrés par 'AFSCA ;

Vu I'arrété ministériel du 8 aoft 2008 fixant les modalités particuliéres pour une notification en vue d'un enregistrement ou
une demande d'autorisation et/ou d’agrément auprés de I'Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaine alimentaire ;

Vu la décision du 9 février 2012 modifiant la décision du 2 décembre 2009 de I'Agence fédérale pour la Sécurité de la
Chaine alimentaire portant agrément de laboratoires d'analyse dans le cadre de ses missions de controle ;

Vu la Circulaire du 11 janvier 2023 relative aux agréments, autorisations et enregistrements préalables délivrés par
'AFSCA;

Vu la loi du 7 mai 1999 sur les jeux de hasard, les paris, les établissements de jeux de hasard et la protection des joueurs ;

Vu l'arrété royal du 22 décembre 2000 relatif au fonctionnement et a I'administration des établissements de jeux de hasard
de classe lll, aux modalités des demandes et & la forme de la licence de classe C ;

Vu le réglement général sur les terrasses temporaires & vocation commerciale et autres occupations privatives de I'espace
public & des fins commerciales sur le territoire saint-gillois, adopté le 31 mai 2018 ;

Vu le réglement communal relatif & I'organisation d’événements sur 'espace public, adopté le 17 décembre 2015 ;

Vu le réglement communal sur les redevances dues pour services administratifs tel que modifié a ce jour ;

Vu le Réglement Général de Police commun aux 19 communes bruxelloises (ci-apres dénommeé « RGP »);

Considérant que le secteur Horeca joue un rdle important en ce qui concerne l'attractivité de la commune de Saint-Gilles,
tant pour ses habitants que pour ses vi;iteurs : qu'il convient dés lors d'assurer le niveau de qualité de ce secteur sur le

territoire ;

Considérant en effet que la nature particuliere du secteur Horeca(accessibilité au public et dimension
alimentaire) impose des exigences strictes en matiére d’hygiéne, de sécurité etde tranquillité publiques ;

Considérant que les constats opérés sur le terrain démonirent une méconnaissance de ces exigences, tant par les
candidats exploitants que par certains exploitants en activité, ainsi qu’une rotation rapide des repreneurs, souvent sans
mise en conformité préalable ;

Considérant qu'une personne souhaitant ouvrir un établissement Horeca sur le territoire de la Commune de Saint-Gilles est
ainsi tenue de respecter diverses obligations, tant préalablement a l'ouverture que durant toute la période d’exploitation,
notamment en matiére de sécurité, tranquillité et salubrité publiques ;

Considérant en outre que, eu égard aux risques spécifiques inhérents au secteur et aux constats précités, il est nécessaire
de pouvoir procéder, dans le cadre de la délivrance d’une autorisation d'exploitation, a des vérifications appropriées

Conseil - 25.06.2026 - Extrait du dossier 100714



HOI3/25.00.2026.47001 64

relatives a l'intégrité et a la fiabilité des exploitants, dans une optique de prévention des atteintes a I'ordre public ;

Considérant qu’une incompréhension ou une méconnaissance de ces obligations,conjugués a I'absence de garanties
suffisantes quant a I'intégrité des exploitants, peuvent porter gravement atteinte & la sécurité, salubrité et tranquillité
publiques ;

Considérant dés lors que la Commune de Saint-Gilles est compétente pour vérifier la conformité des établissements
Horeca sur son territoire, ainsi que pour subordonner leur exploitation a I'obtention préalable d’une autorisation
permettant notamment d’assurer le respect des exigences précitées et de réaliser les vérifications nécessaires en
matiére d’intégrité ; '

Considérant que dans un souci de simplification administrative et de sécurité juridique, il convient de préciser de fagon
objective et dans un texte clair les conditions d'obtention d'une autorisation d’exploitation pour un établissement Horeca,
les obligations imposées aux exploitants, y compris celles liées a la sécurité et a P'intégrité ainsi que les sanctions
applicables au niveau communal ;

Considérant que chaque demande sera traitée avec abjectivité et impartialité conformément a la procédure décrite dans le
présent Réglement de police rendu public par voie de publication sur le site internet communal, par voie d’affichage aux
valves de I'administration et par tout autre moyen de communication approprié ;

Considérant que la procédure relative a la délivrance d’une attestation d’exploitation a été congue de maniére a permettre
a lautorité communale de se prononcer en pleine connaissance de cause sur la compatibilité de I'ouverture ou de la
réouverture de I'établissement avec le maintien de 'ordre public ;

Considérant qu'il conviendra dans la mise en ceuvre de ce réglement de tenir compte des ordonnances de police
adoptées sur la base de [larticle 119ter de la nouvelle loi communale qui déterminent des secteurs et activités
économiques pour lesquels la commune ménera des enquétes d'intégrité ; que pour les établissements accessibles au
public relevant desdits secteurs/activités, la demande d’autorisation restera régie par le présent reglement HORECA, mais
la procédure d’intégrité pouvant mener a un refus (administratif), a une suspension de I'autorisation voire a une fermeture
de I'exploitation sera celle prévue par l'article 119ter ;

Considérant que cette évolution législative récente importante permettant de donner de nouveaux outils aux communes
pour lutter contre la criminalité déstabilisante ne porte pas préjudice aux compétences existantes en matiére de police
administrative visant a prévenir les troubles a l'ordre public (articles 133 a 135 NLC), ni aux possibilités de sanctions
administratives régies par le présent réglement, conformément a la loi du 24 juin 2013 relative aux sanctions
administratives ;

Considérant en outre la modification des montants des redevances dans le réglement communal relatif aux redevances
dues pour services administratifs ;

Revue sa délibération du 30 juin 2022 ,
TITRE I. INTRODUCTION

Article 1. Objet

§1. Le présent réglement a pour objet de fixer les régles administratives régissant l'implantation et I'exploitation d'un
établissement HoReCa sur le territoire de la Commune de Saint Gilles.

§2. Il est interdit d'exploiter un établissement Horeca sans autorisation écrite préalable du Bourgmestre.
Article 2. Définitions

Pour I'application du présent réglement, on entend par :
1°Autorisation d’exploitation HoReCa

Autorisation délivrée par le Bourgmestre sans préjudice, le cas échéant, de I'obtention d’un permis d’urbanisme
et/ou d’un permis d’environnement, et qui confére a I’exploitant le droit d’ouvrir et/ou exploiter un établissement
HoReCa. Ladite autorisation est personnelle, elle est accordée a I'exploitant sous la forme d’un titre incessible.

2°Etablissement Horeca

Etablissement accessible au public, quel qu’en soit sa dénomination ou nature, ayant pour vocationa titre principal ou
accessoire, de préparer et de metire a disposition du public (vente ou distribution gratuite) , des produits de bouche
(nourriture standardisée ou non standardisée) et/ou boissons (alcoolisées ou non) quels qu'ils soient, & consommer sur
place et/ ou & emporter (exemples non limitatifs : restaurants, brasseries, débits de boissons, friterie, snacks, hébergement
touristique avec restauration accessible au public, salles de spectacles, discothéques, dancing, etc).
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Les établissements Horeca peuvent étre groupés en différentes catégories définies ci-dessous :

. Catégorie restaurant/brasserie/taverne : établissement ou I'on sert une nourriture non standardisée préparée
sur place, généralement par un chef cuisinier. L’établissement dispose entre autres, d’une cuisine entiérement
équipée, ainsi que d’une salle comportant des tables et des chaises.

. Catégorie snack (avec ou sans possibilité de consommer sur place) : établissement ou I'on sert une
nourriture standardisée préparée sur place ou non, des repas simples, légers et hatifs (de
I'anglais <« snack 3> = « en-cas >>), salés ou sucrés, froids ou chauds, &8 emporter ou & consommer sur place. Le
critéere de consommation sur place n’est pas déterminant (ex. : snack pitta-durum, hot-dog, sandwicherie, vente de
glaces ou de gaufres, ...).

. Catégorie friterie (avec ou sans possibilité de consommer sur place) : établissement dont I'activité principale
consiste a frire divers aliments (ex. : frites, fricadelles, ...) pour consommation immédiate par le client.

. Catégorie débit de boissons/bar/café : établissement ou I'on sert principalement des boissons (alcoolisées ou
non : biéres, vins, spiritueux, softs, ...) et accessoirement des snacks froids ou accompagnements.

3° Horeca accessoire

Commerce dont I'activité de base ne consiste pas en une activité Horeca mais ol it y a néanmoins possibilité de
consommer sur place (intérieur et/ ou terrasse) des produits de bouche et/ou boissons quels qu'ils soient. Le critére de
consommation sur place est déterminant.

(Exemples non limitatifs : boulanger qui installe quelques tables, marchand de vin ol I'on peut déguster un verre
sur place, un disquaire qui propose du café en dégustation, épicerie fine avec possibilité de dégustation sur place,
etc.)

Le caractére accessoire dépend, des services et/ou des produits proposés au public et/ou de la proportion de superficie de
plancher consacrée & l'activité Horeca exercée, laquelle doit rester inférieure a celle dévolue a I'activité principale. Un plan
de mesures précis permettra d'évaluer le caractére accessoire de 'activité de type Horeca projetée.

Les heures d’ouverture doivent étre conformes a la destination principale de I'établissement.

4° Consommation sur place

Consommation par la clientéle sur la superficie de I'Etablissement Horeca exploitable commercialement (intérieur et/ou
terrasse).

5° Hébergement touristique

Tout logement proposé pour une ou plusieurs nuits, & titre onéreux, de maniére réguliére ou occasionnelle, a des touristes
ou des occupants de passage:

6° Commerce ambulant

Vente, offre en vente ou exposition en vue de la vente de produits et de services au consommateur, par un commergant,
effectuée en dehors de son établissement mentionné dans son immatriculation a la Banque-Carrefour des Entreprises
(BCE), ou par une personne qui ne dispose pas d’un établissement de ce genre. (exemples non limitatifs : foodtrucks,
brocantes, marchés, etc)

7° Dégustation occasionnelle

La vente ou la distribution de nourriture et/ou de boissons avec un maximum de 5 fois par an et pour une durée maximale
de 7 jours par un cercle, une société ou une association particuliére, a 'exception des sociétés commerciales et des
associations de fait 4 but lucratif ; la vente ou la distribution gratuite de nourriture et/ou boissons & I'occasion d’expositions
ou d’événements, pour toute la durée de 'exposition ou de 'événement.

8° Exploitant

Toute personne déléguée a la gestion journaligre de I'établissement, exergant collégialement, conjointement ou
individuellement ses compétences, soit : le ou les administrateurs lorsqu'il s'agit d'une société ; le ou les administrateurs,
le président, le directeur, le secrétaire ou le trésorier lorsqu'il s'agit d'une ASBL ; la ou les personne(s) concernée(s)
lorsque I'activité est exploitée par une ou plusieurs personne(s) physique(s).

9° Propriétaire

Personne physique ou morale propriétaire du local dans lequel s'exerce ['activité Horeca.

10° Boissons fermentées
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Les boissons telles définies par les articles 4, 8 et 11 de la loi du 7 janvier 1998 concernant la structure et les taux
des droits d'accises sur I'alcool et les boissons alcoolisées.

11° Boissons spiritueuses

Les boissons telles que définies par l'article 16 de la loi du 7 janvier 1998 concernant la structure et les taux des droits
d'accise sur l'alcool et les boissons alcoolisées.

12° Avis positif

Autorisation délivrée par le Bourgmestre en vertu des dispositions légales concernant les débits de boissons
fermentées, coordonnées le 3 avril 1953.

13° Patente

Attestation du bourgmestre certifiant de pouvoir vendre, offrir, ou laisser consommer des boissons spiritueuses dans un
débit de boissons.

13° SIAMU
Service d’Incendie et d'Aide Médicale Urgente de la Région de Bruxelles-Capitale.
14° AFSCA

L’Agence fédérale pour la sécurité de la chaine alimentaire est I'agence belge chargée de surveiller la sécurité de la
chaine alimentaire et la qualité de I'alimentation.

15° Brulabo

Brulabo est une intercommunale qui a pour objet la gestion d’un laboratoire, chargé de procéder, a tous travaux
de controle, d’analyse et de recherche pour compte des communes associées ;

16° Personnes habilitées
Personnes pouvant effectuer des contrdles en vue de faire respecter le présent réglement, a savoir :
Agents communaux / Agents de police ;

Toute personne assermentée par la Commune ;

SIAMU ;

Médiateurs de nuit ;

Agents communaux pouvant effectuer des constatations dans le cadre de la procédure concernant les sanctions
administratives communales ;

Personnel des services intercommunaux avec lesquels la commune de Saint-Gilles a conclu une convention de
partenariat éventuelle.

17° Nourriture standardisée

Nourriture préparée sur place comme des repas simples, légers et rapides, salés ou sucrés, froids ou chauds.

18° Nourriture non-standardisée

Nourriture préparée sur place, généralement par un chef cuisinier.

19° Les cantines

Service de restauration assuré par un employeur, une institution ou toute forme d'organisation collective chargé
de la préparation des repas pour les ouvriers ou les employés d'un méme établissement, les éléves d'une école,
etc.

Exemples non limitatifs : hépitaux, maisons de repos, écoles, prisons, ...

20° Reprise d’un établissement

Tout changement de société exploitante, d’administrateur, d’exploitant d’'une société existante, de président d’'une
asbl ou de/ des personnes(s) concernées(s) lorsque lactivité est exploitée par une ou plusieurs personne(s)

Conseil = 25.06.2026 - Extrair du dossier Y6714



#013/25.06.2026/A0016%

physique(s)

Tout changement, au sein d’une société ou d’une association, qui entraine une nouvelle majorité décisionnelle.
21° Cession de fonds de commerce

La cession de fonds de commerce se définit par le fait qu’un cédant (vendeur) décide de céder une partie ou la

totalité des éléments qui constituent son entreprise & un cessionnaire (repreneur). Le fonds de commerce cédé au
repreneur inclut aussi bien des actifs corporels qu’incorporels.

TITRE Il. QUANT A L’AUTORISATION D’EXPLOITATION D’UN ETABLISSEMENT HORECA
Chapitre 1. Généralités
Article 3. Champ d’application

§1. Aucun établissement Horeca ne pourra étre exploité sur le territoire saint-gillois, sans obtention préalable
d’une autorisation d’exploitation délivrée par le Bourgmestre.

Lorsque l'activité Horeca est considérée comme accessoire de l'activité principale, l'autorisation d’exploitation devient
caduque si I'activité principale prend fin.

Uapurement de tout arriéré de dettes fiscales et/ou non fiscales vis-a-vis de la Communedans le chef des
personnes . physiques ou morales qui sont ou seront chargées en droit ou en fait de I'exploitation - des
établissements, conditionne I’obtention de toute autorisation d’exploitation d’un établissement HoReCa.

§2. L'autorisation d’exploitation obtenue en vertu du présent réglement, n'exonére pas I'exploitant de se conformer aux
obligations en vigueur visées, entre autres :

dans les dispositions de la loi du 22 décembre 2009 instaurant une réglementation générale relative a l'interdiction de
fumer dans les lieux fermés accessibles au public et & Ia protection des travailleurs contre la fumee du tabac ;

dans les |&gislations régionales en matiére de bruit ;
dans le présent Réglement communal.

§3. Cette autorisation d’exploitation doit étre demandée et les obligations reprises au § 2 respectées, dans les cas
suivants :

Avant P'ouverture ou la réouverture d'un établissement Horeca (avec n° d'établissement propre) ;

Avant la reprise d'un établissement Horeca (avec ou sans fermeture intermédiaire) ou dans le cadre d’une cession de
fonds de commerce ;

Avant tout changement d’exploitant, d’associé actif ;

Avant tout changement d'affectation ou de catégorie Horeca ;

Avant 'échéance d’une autorisation d’exploitation qui a été délivrée pour une durée déterminée.
§4. Sont exclus du champ d'application du présent réglement :

Les dégustations occasionnelles ;

Le commerce ambulant ;

Les cantines ;

Les cantines réservées uniquement au personnel d’'une entreprise, institutions publiques... ;

L'hébergement touristique dont la restauration éventuelle est réservée uniquement & la clientéle séjournant dans
I'établissement ;

Chapitre 2. Modalités pratiques
Article 4. Modalités de dépot des demandes

§1. Toute demande d’autorisation d’exploitation doit &tre effectuée auprés du service Sécurité et Vie Urbaine (SVU),
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soit par e-mail a 'adresse : horeca.1060@stgilles.brussels, soit directement au guichet du service.

§2. Seule une personne représentant valablement I'Etablissement Horeca peut déposer une demanded’autorisation
d’exploitation.

§3. Pour toute demande d’autorisation d’exploitation, un montant de 200€ est prévu par le « Réglement redevances
dues pour services administratifs »

§4. Lorsque le demandeur ne dispose pas du permis d'urbanisme et/ou du permis d’environnement requis pour pouvoir
exploiter son établissement, sa demande est déclarée irrecevable, sauf s'il dispose d'un accusé de réception de dossier
complet du Service de I'Urbanisme et/ ou Environnement de la Commune.

Si 'exploitant n’a pas sa résidence en Belgique, les coordonnées d’une « personne de contact », résidente belge,
qui peut étre le gérant ou un de ses délégués seront demandées.

§5. La demande d’autorisation d’exploitation doit étre introduite au service Sécurité et Vie Urbaine au moins60 jours
calendaires, prolongeable a 90 jours, avant 'échéance des cas repris & I'article 3, §3.

§6. L'ensemble des documents a soumettre est repris en annexe au présent réglement.

Article 5. Modalités d’instruction des demandes

§1. Lorsque le dossier reprend les documents nécessaires, et que les frais de dossiers ont été acquittés,
le Bourgmestre se prononce sur.la délivrance d'une autorisation d’exploitation.

§2. La décision motivée du Bourgmestre est notifiée aux exploitants de I'Etablissement Horeca. Cette décision reprend
les voies de-recours, les instances compétentes pour en connaitre ainsi que les formes et délais a respecter.

§3. Pour prendre sa décision motivée, le Bourgmestre se fonde également sur un avis des services de police, et,
notamment, un avis des services communaux compétents en matiére de police administrative (SVU, SACs, ...) portant sur
les risques de trouble & I'ordre public, a la sécurité et au calme qu’un tel commerce peut engendrer et sur les éventuelles
recommandations pour prévenir ces risques.

§4. Lorsque le dossier est incomplet, le service Sécurité et Vie Urbaine envoie par voie électronique un rappel aux
exploitants précisant les piéces manquantes et fixant un délai de trois mois pour compléter le dossier.

Une fois le délai écoulg la demande est considérée comme nulle et non avenue.Les exploitants en sont informés par
le service Sécurité et Vie Urbaine.

§5. L'abandon de la demande ou la décision de refus de délivrer I'autorisation ne donne jamais lieu & un
remboursement de la redevance fixée par le Réglement-redevances sur les services administratifs.

Article 6. Validité de Pautorisation d’exploitation

§1. Les autorisations d’exploitation sont valables pour une durée indéterminée et & compter de la date indiquée sur
I'autorisation.

Par dérogation & l'alinéa précédent, le Bourgmestre peut, par décision motivée, limiter dans le temps la durée de
l'autorisation et imposer certaines conditions.

§ 2. L'autorisation d’exploitation est délivrée a I'exploitant, sous la forme d’un titre incessible.
§ 3. L'autorisation mentionne les horaires et les jours d’ouverture déclarés par 'exploitant.

§4. L'autorisation d’exploitation est délivrée sans préjudice de 'obtention, le cas échéant, d'un permis d’urbanisme et/ou
d’un permis d’environnement qui peut intervenir ultérieurement.

Dans le cas ou un permis d'urbanisme et/ou un permis d’environnement est nécessaire, et que celui-ci est refusé,
I'éventuelle autorisation d’exploitation devient caduque de plein droit.

Article 7. Responsabilité de la Commune de Saint-Gilles

Lautorisation d’exploitation n'engage pas la responsabilité de I'administration communale, du Bourgmestre et du Collége
des Bourgmestre et Echevins.

TITRE lll. AUTORISATIONS SUBSEQUENTES
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Article 8. Autorisations subséquentes

Les autorisations suivantes, étant un accessoire de l'autorisation d'exploitation, prennent fin en méme temps que
l'autorisation d’exploitation.

o Attestation de patente pour le débit de boissons spiritueuses

Tout exploitant d’un établissement Horeca qui souhaite vendre des boissons spiritueuses doit obtenir une autorisation
intitulée « patente » de la part du Bourgmestre, conformément 2 la loi du 28 décembre 1983 sur la patente pour le débit de
boissons spiritueuses.

Pour toute demande de patente, une redevance de 10 euros est prévu par le réglement communal en vigueur.

* - Avis positif pour le débit de boissons fermentées

Tout établissement Horeca qui souhaite vendre des boissons fermentées doit obtenir une autorisation intitulée « avis positif
» de la part du Bourgmestre en vertu des dispositions légales concernant les débits de boissons fermentées, coordonnées
le 3 avril 1953.

¢ Autorisation de terrasse

Sauf autorisation de I'autorité compétente, il est interdit de placer des terrasses devant I'établissement (notamment de
chaises, bancs, tables), des étals, des chevalets ou des dispositifs publicitaires sous quelque forme que ce soit et

d’exposer des marchandises ou des imprimés sur I'espace public.

Afin de pouvoir introduire une demande, I'exploitant d’'un établissement Horeca doit compléter un formulaire disponible sur
demande a I'adresse mail : horeca.1060@stailles.brussels.

Pour toute demande d'autorisation terrasse, une redevance de 200 euros est prévue par le réglement communal en
vigueur.

» L’avis favorable destiné a la Commission des Jeux de Hasard

Tout exploitant d’'un établissement Horeca qui souhaite mettre des jeux de hasard a disposition de sa clientéle doit obtenir
un « Avis » du bourgmestre, conformément ['arrété royal du 22 décembre 2000 relatif au fonctionnement et a
l'administration des établissements de jeux de hasard de classe 1ll, aux modalités des demandes et a la forme de la
licence de classe C.

Afin de pouvoir introduire une demande, I'exploitant d’'un établissement Horeca doit fournir un extrait de casier judiciaire de
tous les gérants, associés actifs et, le cas échéant, préposés.

La licence de Classe C n'est valable que pour I'établissement, la société ou pour une personne physique pour une durée de
5 ans et n'est pas cessible.

Pour toute demande ou renouvellement de Licence de classe C, une redevance de 2500 euros est prévue par le réglement
communal en vigueur.

» La cuisson au charbon de bois
En raison des risques pour la sécurité et la tranquillité publique, lacuisson au charbon de bois est interdite sur I'espace

public ou dans les établissements HORECA sauf autorisation du Bourgmesire et n’est en aucun cas couverte par
l'autorisation de terrasse.

TITRE IV. QUANT AUX OBLIGATIONS A CHARGE DES EXPLOITANTS D’UN ETABLISSEMENT HORECA
DISPOSANT D'UNE AUTORISATION D’EXPLOITATION

Chapitre 1. Généralités
Article 9. Transparence/ldentification

§1. Tout exploitant d’'un établissement Horeca doit tenir & dispositionun dossier d’exploitation afin de pouvoir le
présenter sur simple demande de toute personne habilitée au contrdle mene.

§2. Ce dossier contient :
L'autorisation d'exploitation délivrée en vertu du présent réglement ;

L’autorisation de débit de boissons (patente) et/ ou l'avis positif pour la vente de boissons fermentées ;
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Le numéro de licence nationale délivré par le SPF Santé publique (AFSCA);

Le rapport incendie mentionnant, notamment, la capacité maximale du nombre de personnes autorisées a l'intérieur de
'établissement ;

Les attestations des divers contrdles. périodiques (installations électriques, extincteurs, etc) ;
Les attestations d'assurances ;
Le cas échéant, 'autorisation terrasse;
Le contrat/la facture attestant de 'enlévement des déchets ef le cas échéant, des huiles et graisses usagées ;
Le cas échéant, la licence de classe C pour I'exploitation de jeux de hasards ;

§3. Tous les ans, & la date d’anniversaire de I'autorisation d’exploitation, I'exploitant doit remettre, au Service Sécurité et
Vie Urbaine les documents suivants:

- Contrat d’enlévement des déchets auprés d’'une société spécialisée dont le volume correspond aux besoins de
I'établissement ;

Les attestations des divers contrdles périodiques (installations électriques, extincteurs, etc.) ;
Le cas échéant, contrat/ facture attestant de I'enlévement des huiles et graisses alimentaires usagées ;

La preuve du dépdt des comptes annuels au registre UBO.(Ultimate Beneficial Owner du SPF Finances)

L'exploitant est tenu de remettre une attestation incendie tous les 10 ans, sauf en cas de travaux ou de survenance d’'un
incendie. -Dans de tels cas, une nouvelle attestation incendie doit étre obtenue et remise immédiatement au service
Sécurité et Vie Urbaine.

A défaut de remise de ces documents l'autorisation d'exploitation est suspendue de plein droit jusqu'a réception du
document.

Article 10. Modifications ultérieures

§1. L'exploitant d’'un établissement Horeca est tenu de signaler immédiatement au service Sécurité Et Vie Urbaine toute
modification dans les informations suivantes :

tout changement d’adresse e-mail et de numéro de téléphone ;

toute reprise de I'établissement dans le cadre d'une cession de fonds de commerce ;

tout changement d’exploitant, de gérant, d'associé actif et, le cas échéant, de préposé au sein de la société ,
tout changement d’affectation ;

tout changement de catégorie Horeca ;

tout changement dans les horaires d’ouverture ;

tout changement du plan d’'aménagement intérieur soumis a un permis d’urbanisme ;

toute modification du contrat d’assurance responsabilité civile objective ;

tous travaux effectués dans I'établissement susceptible d'étre soumis & une autorisation préalable ou impliquant des
modifications substantielles des conditions de sécurité incendie (matériaux inflammables, etc) ;

toute modification d'enseigne ;

toutes organisations de fétes et/ou de diffusion de son amplifié apres minuit (en dehors des autorisations applicables —
classe Ill).
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Chapitre 2. Propreté, sécurité et tranquillité publiques
Article 11. Gestion des déchets

§1. L'exploitant d’'un établissement Horeca est responsable du maintien en état de propreté de 'espace public aux abords
immédiats dudit établissement. L'exploitant s'assurera que les abords de son établissement ne soient pas salis et/ou
souillés par ses clients.

A cette fin, I'exploitant doit mettre & disposition suffisamment de poubelles et de cendriers, clairement visibles et
régulierement vidés et enlever les déchets sauvages provenant de son commerce.

L’exploitant s’assure du tri correct des déchets, conformément aux dispositions régionales en la matiére (Brudalex 2.0).

§2. Tout établissement HoReCa doit avoir signé un contrat pour 'enlévement de ses déchets commerciaux avec I'Agence
Bruxelles-Propreté (ARP) ou un organisme agréé. Ce contrat doit explicitement indiquer les jours et heures d’enlévement
prévus. Le cas échéant, il doit également signer un contrat avec une entreprise spécialisée pour I'évacuation de ses huiles
usagées, s'il en produit.

Cha'que établissement doit en outre disposer d'un espace suffisant pour stocker les poubelles et les verres.

Les établissements HoReCa autorisés & faire usage de conteneurs agréés veilleront a ce que ceux-ci soient correctement
identifiés et sortis sur la voie publique uniguement aux jours, heures et endroits spécifiés dans le contrat d'enlévement.

Si le service d'enlévement d'immondices n’a pas récolté les déchets aux heures prévues, il appartient & chaque
établissement HoReCa de rentrer ses déchets.

§3. Si un établissement HoReCa néglige de se conformer aux dispositions du présent article, le nettoyage sera effectué

par les soins de I'autorité compétente aux frais de I'établissement concerné. Le non-respect de ces prescriptions peut aussi
donner lieu a l'application d'une redevance/ taxe communale.

Article 12, Entretien des hottes et cheminées

Conformément aux recommandations de 'AFSCA et du SIAMU, les établissements HoReCa doivent disposer d’une
ventilation adéquate ainsi que d'un systéme d’extraction et de hotte régulierement nettoyés et entretenus.

Article 18. Installations sanitaires

L'unité d'établissement contient suffisamment de sanitaires. Ceux-ci comprennent des WC ( équipés d’une chasse d'eau et
raccordées & un systéme d’évacuation efficace dans les établissements proposant une consommation sur place), des
lavabos, des moyens de séchage ainsi que, dans la mesure du possible, un plan & langer.

Les toilettes doivent étre propres et en bon état d’éntretien. Les toilettes ne doivent pas donner directement sur des localx
ou sont manipulées ou stockées des denrées alimentaires non emballées.

Article 13. Accessibilité PMR

Chague exploitant, en fonction de ‘'ses possibilités et de la configuration des lieux, facilite 'accés & son établissement et &
ses installations sanitaires aux personnes a mobilité réduite.

Article 14. Tranquillité publique

§1. Les exploitants d’établissements HoReCa sont tenus de respecter les jours et horaires d'ouverture et de fermeture
mentionnés dans leur autorisation d'exploitation.

lls doivent en toute circonstance garantir la tranquillité du voisinage et des passants. A ce titre, le racolage ainsi que le
tapage sont interdits.

§2. Sans préjudice des dispositions légales relatives  la lutte contre le bruit, tout bruit fait & I'intérieur des établissements
accessibles au public ne pourra, tant de jour que de nuit, dépasser le niveau de bruit ambiant a la rue s'il est audible sur la
voie publique.

Les exploitants veillent également & prévenir et & faire cesser les nuisances sonores générées a lextérieur de leur
établissement par leurs clients, notamment lors des entrées, sorties, attroupements ou pauses a proximité immediate du
site.

§3. En application de l'article 91, §1er, du Réglement Général de Police, I'utilisation de haut-parleurs, amplificateurs ou de
tout dispositif produisant ou reproduisant des sons sur l'espace public est interdite, sauf autorisation préalable du
bourgmestre.
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Lorsqu'il est fait usage de dispositifs de son amplifié a l'intérieur de I'établissement, 'aménagement de I'établissement doit
comprendre un double sas quand la configuration des lieux le permet et/ou un autre dispositif acoustique permettant de
réduire le bruit vers 'extérieur ainsi qu'un décibélométre.

Article 15. Sécurité publique

§1. Conformément & l'article 89 du RGP, il est interdit aux exploitants d’'un établissement Horeca de verrouiller leur
établissement, d'en occulter les fenétres ou d'y éteindre la lumiére aussi longtemps que s’y trouve(nt) un ou plusieurs
client(s).

§2. Le nombre de personnes présentes dans I'établissement ne peut étre supérieur au nombre autorisé par le rapport
conforme émanant du SIAMU.

§3. Lusage de feux d'artifice et autres moyens pyrotechniques (feux de bengale, etc) est strictement interdit tant a
l'intérieur qu'aux abords des établissements Horeca.

Article 16. Evénements organisés sur ’espace public et événements sportifs de grande envergure

§1. Afin de préserver la sécurité et la salubrité publique lors d’'un événement de grande envergure, la vente de boissons,
alcoolisées ou non, dans des bouteilles ou récipients en verre ou en toute autre matiére dont 'usage en qualité de
projectile pourrait étre dommageable pour les personnes, les animaux et les biens, est interdite.

§2. La vente et la consommation de telles boissons tant a l'intérieur de I'établissement Horeca que sur sa terrasse ne sont

autorisées qu'a la condition d'étre servies dans des récipients réutilisables ne pouvant causer de dommages aux
personnes, aux animaux et aux biens.

Chapitre 3. Autorisations spécifiques et ponctuelles

Article 17. Autorisation pour I'organisation d’événements, de karaokés et de festivités au sein de I'établissement

§1. Sauf autorisation du Bourgmestre, sont interdits sur la voie publique et dans les lieux accessibles au public tous
divertissements tels que fétes, bals, exhibitions, spectacles, karaokeés...

Les demandes d'autorisation, motivées par des événements,karaockés ou festivités spécifiques et ponctuels doivent étre
introduites par écrit & 'adresse evenement@stgilles.brussels au plus tard 20 jours avant la date précédant 'événement.

TITRE V. CONTROLES ET SANCTIONS
Article 18. Modalités des contréles

§1. Lexploitant d’'un établissement Horeca est tenu d’accorder, en tout temps, le libre accés de son établissement aux
personnes habilitées telles que définies au Titre 1.

§2. Sans préjudice des compétences des fonctionnaires et agents de police locaux et fédéraux, les personnes habilitées

sont compétentes pour effectuer tout controle utile et procéder a toute constatation nécessaire d'infractions passibles d'une
sanction.

Article 19. Sanctions

§1. En cas d’infraction a I'une des dispositions précitées, une sanction administrative sera infligée conformément
a la procédure définie par la Loi du 24 juin 2013 relative aux sanctions administratives communales.

Les sanctions administratives communales suivantes sont prévues :

1. une amende administrative de maximum 500 euros ;

2. une suspension d'une autorisation délivrée par la commune ;

3. une abrogation administrative d'une autorisation délivrée par la commune ;

4. une fermeture administrative d'un établissement a titre temporaire ou définitif.
-§2. Si I'établissement Horeca ouvre alors qu’il ne dispose pas, a tout le moins, d’une autorisation d’exploitation,

I'exploitant est passible de mesures de police administrative ou des sanctions prévues par des législations
spécifiques.
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§3. Toute infraction grave aux dispositions du présent réglement, en ce qu'elle constitue un danger pour la sécurité, la
sQreté, la salubrité ou la tranquillité publique, pourra justifier une fermeture par arrété du Bourgmestre, sur base de la
Nouvelle loi communale.

TITRE VI. DISPOSITIONS FINALES
Article 20. Entrée en vigueur et dispositions transitoires

§1. Le présent réglement entre en vigueur 5 jours ouvrables aprés sa publication.

§2. Les établissements qui détiennent déja une attestation de conformité en vertu du Réglement communal, tel
qu'approuvé par le Conseil communal de Saint Gilles le 30 juin 2022, sont tenus de régulariser leur situation au
regard des modalités prévues par le présent réglement au plus tard deux ans et demi aprés son entrée en vigueur.

Dans un souci de simplification administrative, il est demandé aux établissements de transmettre les documents
nécessaires a cette régularisation en méme temps que I'envoi des documents requis pour I'actualisation annuelle
de leur dossier, conformément a I'article 15

Les demandes déposées avant I'entrée en vigueur du présent réglement seront traitées conformément au
Réglement communal, tel qu'approuvé par le Conseil communal de Saint Gilles le 30 juin 2022, sauf décision
contraire motivée du bourgmestre.

Article 21. Coordonnées de communication

Toute notification ou autre communication faite en vertu de ou en rapport avec le présent réglement sera considérée
comme valablement portée & la connaissance de la commune de Saint-Gilles si elle a été envoyée par e-mail & 'adresse :
horeca.1060@stgilles.brussels, par courrier postal 4 I'adresse suivante : Place Maurice Van Meenen 39 a 1060 Bruxelles —
service Sécurité Et Vie Urbaine, ou au guichet du service Sécurité Et Vie Urbaine.

Toute notification ou communication sort ses effets dés sa réception et est considérée comme réceptionnée a la date de

transmission, ou si cette date n'est pas un jour ouvrable, au jour ouvrable qui suit la date de la transmission (pour autant
qu'un accusé de réception soit produit).
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Documents a remettre au service Sécurité et Vie Urbaine avant et aprés louverture ou la reprise d’un
établissement HORECA

DEMAN | TOUS TOUS

DE LES ANS | LES 10
INITIAL ANS
E

FORMULAIRE DE DEMANDE X

COPIE CARTE ID de I'exploitant et de tous les gérants, associés actifs et, le cas
échéant, préposés X

EXTRAIT DE CASIER JUDICIAIRE daté de moins de trois mois de tous les
gérants, associés actifs et, le cas échéant, préposés :

Modéle 596, al.1 pour activité réglementée « Débits de boissons »

Modéle 595 pour les autres établissements X

Ou, un document équivalent du pays de résidence,'accompagnés d’une traduction
assermentée si nécessaire
STATUTS DE LA SOCIETE et PREUVE D'INSCRIPTION A LA BCE X

si modif
LISTE DES AUTRES ETABLISSEMENTS EXPLOITES en Belgique (nom de
'enseigne, informations BCE et adresse) X
CONTRAT DE BAIL (+ nom du propriétaire), ou TITRE DE PROPRIETE X
LA PREUVE DU DEPOT DES COMPTES ANNUELS AU REGISTRE X

UBO (Uttimate Beneficial Owner du SPF Finances)
DOCUMENT ATTESTANT L'ACCES A LA PROFESSION de restaurateur

ATTESTATION DE CONTROLE DES INSTALLATIONS ELECTRIQUES, fait par un
organisme agréé avec avis favorable (sans remarque) établis < 1 an avant X X
I'introduction du dossier

RAPPORT DU SERVICE SIAMU (peu importe la superficie) avec avis favorable
(sans remarque) et établis < 1 an avant I'introduction du dossier

CONTRAT D'ASSURANCE RCO si surface accessible au public > ou = & 50 m? X X
ATTESTATIONS AFSCA : agrément, autorisation ou enregistrement préalable
(avant démarrage de I'activité)

CONTRAT D'ENLEVEMENT DES DECHETS auprés d'une société spécialisée
(liste consultable sur le site de Bruxelles environnement)

CONTRAT DE REPRISE DES HUILES ET GRAISSES ALIMENTAIRES USAGEES
pour les établissements qui utilisent des huiles de friture X X

DECLARATION DE CLASSE Il si I'établissement est susceptible d’étre ouvert
aprés minuit et que du « son amplifié » est diffusé (juke-box, chaine Hi-fi, téléviseur | X
ou autres appareils audio et/gu visuel)
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PREUVES DE PAIEMENT DES REDEVANCES COMMUNALES (frais de dossier)
L'ouverture, la réouverture ou la reprise d'un établissement Horeca (200€)

Le placement de juke-box, chaine Hi-fi, d’un téléviseur ou autres appareils audio
et/ou visuel dans les lieux publics (50€) X

Le placement de tables, chaises et de tout autre objet sur la voie publique ou de
modification de I'emprise (200€)

La demande de I'attestation de patente du bourgmestre (10€)
AUTORISATION D'INSTALLATION DE JEUX DE HASARD délivrée par la
Commission des jeux de hasard

Lorsque 'ensemble des documents nous sera transmis, une visite du service de I'hygiéne devra avoir lieu (Prise de
rendez-vous au service Sécurité Et Vie Urbaine).

L'établissement doit rester fermé et ne pourra ouvrir qu'aprés délivrance de Fautorisation d’exploitation sous peine d’'une
sanction administrative et/ou de mettre I'établissement sous arrété de fermeture.

De plus, sont soumis au préalable a I'obtention d'un permis d’urbanisme (contact : 02/536.17.086) :
- toute exploitation en intérieur d'flot et/ou sur une zone de recul,

- tout changement de destination ou d’utilisation,

- le placement et/ou la modification d’'une enseigne (lumineuse ou non) ou d'une terrasse,

- la modification de la vitrine

29 votants : 21 votes positifs, 8 abstentions.
Abstentions : Loic FRAITURE, Khalid TALBI, Laurence CHIN, Guillaume DENEUMOSTIER, Klara
LEDROIT, Danaé MICHAUX MAIMONE, Anna MILOJKOWIC, Célia SOUMIER.

Le Secrgtaire communal f.f., L’Eehev n(e) délégué(e),
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